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CHARDONNAY
IGT Veneto

UVE
100% Chardonnay

GRADAZIONE ALCOLICA
11,5% Vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Vino dal colore giallo paglierino, profumo pieno con 
richiami di croste di pane, frutta fresca e note speziate, 
dal sapore armonico, il sorso è morbido.

ABBINAMENTI
Ottimo come aperitivo, si abbina con piatti freschi, 
estivi, a base di pesce e carni magre o verdure.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
Servire a 6-8°C

ZONA DI PRODUZIONE
Fossalta Maggiore, Chiarano (TV)

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Sylvoz

VINIFICAZIONE
Dopo la vendemmia, l’uva raccolta viene pigiadiraspata e 
sottoposta a una soffice pressatura per estrarre gli aromi, in 
seguito aggiungendo i lieviti, viene avviata alla fermentazione a 
una temperatura controllata tra i 16° e i 18° C.
La presa di spuma avviene con il metodo Martinotti (Charmat) a 
una temperatura controllata tra i 16° e i 17° C per 30 giorni, per poi 
procedere con l’imbottigliamento.

RESIDUO ZUCCHERINO
9 g/L
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